11y Erwachsenenbildung

Bildung fiir Leben und Freizeit!

KKURSNUMMER \

Woirste herstellen — 231121

wie geht das?

DATUM 30.08.2023 KURSLEITUNG
ZEIT 1 x Mi 19:00 - 22:00 Matthias Schuler
ORT Metzgerei Schuler, Alte Gasse

26, Ibach \ /

BESCHREIBUNG

Lernen Sie, wie gewurstet wird, welches Fleisch man dafiir verwendet und wie die Wiirste haushaltgerecht
abgefiillt werden. In lockerer Atmosphare schauen Sie dem Profi Giber die Schultern und assistieren ihm bei der
Herstellung der Wiirste. Sie sehen auch, was es braucht, damit Sie zu Hause selber Wiirste herstellen konnen.
Naturlich darf das Degustieren und Fachsimpeln bei einem Glas Wein oder einem Bier nicht fehlen. Gerne diirfen
Sie am Ende des Kurses einige Wiirste fiir Ihre Familie mit nach Hause nehmen.

KURSZIEL
Lernen Sie, wie heute Wiirste hergestellt werden und welche Zutaten dazu verwendet werden.

WEITERE INFORMATIONEN

KURSPREIS VORAUSSETZUNG

CHF 115.00 Freude an Lebensmittel
MITBRINGEN
Behalter, um die Wuirste mit nach Hause zu
nehmen

DATEN
Q30.08.2023 19:00 - 22:00 /
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